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			Restaurant gastronomique dans le Beaujolais
		

				

				
				
			Découvrez les menus
		

				

				
				
					
			

		

				

				

					

		

							

		
				
						
					
			
								
				
			Des menus de saisons & des produits de qualité
		

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
							Votre restaurant Les Terrasses de Pommiers vous accueille en toute convivialité dans un cadre exceptionnel, découvrez les saveurs proposées par le Chef pour une parenthèse gourmande au grès des saisons.
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												Menu DEGUSTATION - 64.00 € ou 68.00 €
					


					Amuse – bouche
—
Foie gras de canard cuit en basse température , 
                                                              Fine gelée de vin chaud à la cannelle et zestes d’agrumes ,
                                                                                   Tuile croustillante de pain d’épices  . 
                                                                                                      —
Noix de coquilles St Jacques juste poêlées   , 
Royale de champignons , gnocchis et jeunes légumes   ,
Emulsion de crème de cèpes   . 
et / ou 
Filet de boeuf français OU Pigeonneau royal ,
Girolles et chataignes au jus de viande   ,
                                                                                             Petit oignon grelot  .                                     . 
—
Faisselle traditionnelle ou
Assiette du fromager.
—
Pré – Dessert
—
Douceurs sucrées
64€  ( poisson ou viande)
ou 68€ ( poisson et viande )


				

							
					
												
															
								
													
												Menu GOURMET - 58.00 €
					


					Amuse – bouche
—
Mariné de saumon à l’aneth et caviar vert   ,
Crème mascarpone au citron et mousseline d’avocat   .
—
Dos de cabillaud cuit à l’unilatéral , 
Millefeuille de pommes de terre , butternut confit et carottes fanes   . 
ou
Cul de veau fermier rôti au beurre noisette , 
Millefeuille de pommes de terre , butternut confit  et carottes fanes  .  
—
Faisselle traditionnelle ou
Assiette du fromager.
—
Douceurs sucrées
58€ Prix nets T.T.C


				

							
					
												
															
								
													
												Menu AFFAIRE - 24.00€
					


					Amuse – bouches
–
Composition :
Possibilité de viande ou poisson
variant selon l’arrivage
Accompagné d’une garniture, d’une sauce et d’un mesclun de salade
–
Fromage
Ou
Douceurs sucrées
Servi uniquement au déjeuner
le lundi, jeudi et vendredi (sauf jours fériés)
24€ Prix nets T.T.C


				

							
					
												
															
								
													
												Menu ENFANT - 14.00€
					


					Filet de volaille ou de poisson
Sauce à la crème ou jus de viande
Légumes ou frites fraiches
–
Deux boules de glaces
ou sorbets au choix
ou dessert adulte avec un
supplément de 4 euros
14 € TTC
 


				

							
					
												
															
								
													
												Menu de la Saint Sylvestre et du Jour de l'An 
					


					Oeuf de poule cuit parfait , émulsion de cèpes , 
Royale parmentière et caviar d’Aquitaine . 
—
Foie gras de canard cuit en basse température , 
Fine gelée de vin chaud à la cannelle et aux zestes d’agrumes , 
Tuile croustillante de pain d’épices . 
—
Composée de homard et ses jeunes petits légumes de saison , 
Emulsion de beurre blanc au yuzu . 
—
Sorbet ananas et son rhum arrangé 
—
Filet de bœuf français cuit au sautoir ,
Millefeuille de  pommes à la truffe noire , 
Jus de viande . 
—
Faisselle traditionnelle 
ou 
Assiette de maitre fromager .
—
Pré dessert 
—
Autour du citron vert ,
Meringue à l’italienne . 
—
Mignardises .
Menu unique servi le 31 décembre au soir et le 1er janvier à midi .
Proposé  à 95 euros par personne  , boissons non comprises 
 
 


				

								

				

				

					

		

							

		
				
							

							
					
			
								
				
					
			
						

		

				

				

				
				
			Cuisine
 maison
Le chef, Julien Valençot, vous partage une cuisine raffinée et créative au fil de saison.


		

				

				
				
					
			
						

		

				

				

				
				
			Repas
 d'entreprise
Partagez des moments de convivialité, dans un lieu unique : déjeuners d'affaires, repas d'entreprise ou tout simplement entre collègues.


		

				

					

		

				
			
					

								
						
					
			
								
				
			Cuisine raffinée

& créative
		

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
							Des menus aussi raffinés que succulents au service d’une cuisine créative & des produits frais de qualité !
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			Contact
		

				

				
				
			Les Terrasses
de Pommiers
		

				

				
				
			706 montée de Buisante

69480 POMMIERS
		

				

				
				
			
			
											
													
										julien.valencot@orange.fr
									
	
											

												
													
										04 74 65 05 27
											
									


				

				

				
				
					
			
						
		

				

				

				
				
			Nous vous accueillons :

Lundi, Jeudi, Vendredi et Samedi Midi et Soir
Dimanche Midi

		

				

					

		

							

		
					

		

							

		
				
						
					
			
								
				
			Votre avis compte
		

				

				
				
			
	
		
							
					
						
							
																	
	
	
	
	


								
															

							
															Très bon restaurant avec une très belle vue. Nous avons pris le menu dégustation : juste excellent du début à la fin. Un service sans faute et sans attente, juste ce qu’il fallait pour tout apprécier. Nous avons passé un très bon moment. Nous reviendrons pour profiter cette fois de la belle terrasse et de la vue.
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										Jacquet A.
										6 mai 2023
									

								

																
																	

															

						

					

				

							
					
						
							
																	
	
	
	
	


								
															

							
															Ce restaurant est une belle surprise, un beau panorama, un accueil sympathique et un service sans faute, les produits de qualité sont cuisinés avec une grande finesse . Tres bon rapport qualité prix
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										Nelly P.
										2 avril 2023 
									

								

																
																	

															

						

					

				

							
					
						
							
																	
	
	
	
	


								
															

							
															Restaurant de bonne qualité avec une cuisine authentique et gastronomique Un service de qualité avec des mets digne d'un étoilé Salle moderne et raffiné Nous avons passer un agréable moment. Carole et Mickael
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										Mickael S.
										8 janvier 2023
									

								

																
																	

															

						

					

				

							
					
						
							
																	
	
	
	
	


								
															

							
															C’est toujours un immense plaisir de venir dans ce lieu. Tout est parfait.
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										Charles M.
										6 juillet 2023
									

								

																
																	

															

						

					

				

							
					
						
							
																	
	
	
	
	


								
															

							
															Très bonne qualité Très beau cadre. A la belle saison exceptionnel
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										Pierre-Olivier D.
										4 décembre 2022
									

								

																
																	

															

						

					

				

							
					
						
							
																	
	
	
	
	


								
															

							
															Menus dégustation pour nous . Un régale . La vue est sublime .
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										Tamara M.
										26 novembre 2022
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		Gérer le consentement aux cookies

		
			
		

	


	

	
		Pour offrir les meilleures expériences, nous utilisons des technologies telles que les cookies pour stocker et/ou accéder aux informations des appareils. Le fait de consentir à ces technologies nous permettra de traiter des données telles que le comportement de navigation ou les ID uniques sur ce site. Le fait de ne pas consentir ou de retirer son consentement peut avoir un effet négatif sur certaines caractéristiques et fonctions.
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					Le stockage ou l’accès technique est strictement nécessaire dans la finalité d’intérêt légitime de permettre l’utilisation d’un service spécifique explicitement demandé par l’abonné ou l’utilisateur, ou dans le seul but d’effectuer la transmission d’une communication sur un réseau de communications électroniques.
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					Le stockage ou l’accès technique qui est utilisé exclusivement dans des finalités statistiques anonymes. En l’absence d’une assignation à comparaître, d’une conformité volontaire de la part de votre fournisseur d’accès à internet ou d’enregistrements supplémentaires provenant d’une tierce partie, les informations stockées ou extraites à cette seule fin ne peuvent généralement pas être utilisées pour vous identifier.
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		Gérer les options
		Gérer les services
		Gérer {vendor_count} fournisseurs
		En savoir plus sur ces finalités
			


	


	
		Accepter
		Refuser
		Voir les préférences
		Enregistrer les préférences
		Voir les préférences
			


	
		{title}
		{title}
		{title}
			






					Gérer le consentement














































